
Essenz der Alpen, Jausensalz unjodiert, 100 g

Essenz der Alpen – Jausensalz für die Authentische Alpenküche
Ideal für die Traditionelle Brotzeit
Erleben Sie mit dem Jausensalz von Essenz der Alpen das wahre Aroma der Alpen. Dieses feine Gewürzsalz, bestehend aus
unjodiertem, fein gemahlenem Alpensalz und einer sorgfältig ausgewählten Mischung typischer Alpengewürze, ist perfekt
abgestimmt auf die Bedürfnisse einer authentischen Brettljause, Brotzeit oder Marend.

Vielseitiger Küchenbegleiter
Das Jausensalz ist nicht nur ein Favorit für traditionelle Jausen, sondern auch ein unentbehrlicher Helfer in der Küche. Es verleiht
österreichischen Hausmannskostgerichten das gewisse Etwas und sorgt für eine geschmackliche Tiefe, die in jeder Mahlzeit
geschätzt wird. Ob zu frischem Brot und Butter oder als Würze in herzhaften Gerichten, dieses Salz hebt den Geschmack Ihrer
Speisen natürlich hervor.

Nachhaltige und Schöne Verpackung
Verpackt in einer ästhetischen Keramikdose, die nicht nur das Auge erfreut, sondern auch vielseitig wiederverwendbar ist,
unterstreicht das Jausensalz das Engagement von Essenz der Alpen für Nachhaltigkeit. Die Verpackung ist tiefkühl-, backofen- und
mikrowellenfest und komplett plastikfrei, mit allen Bestandteilen stammend aus Europa.

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 76,00 kj

Brennwert kcal 18,00 kcal

Fett 0,50 g

davon gesättigte
Fettsäuren

0,20 g

Kohlenhydrate 2,20 g

davon Zucker 0,60 g

Eiweiß 1,20 g

Salz 88,00 g

Zusätzliche Informationen

Zutaten: Unjodiertes Salz (90%), edelsüßer Paprika, Knoblauch, Kümmel, Zwiebel.
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