
Fenkart, Schokolade Crunchy Caramel, 100g

Fenkart's "Bean to Bar" Crunchy Caramel - Ein knuspriges
Schokoladenerlebnis
Für alle, die sich nach einem einzigartigen Schokoladengenuss sehnen, präsentiert Fenkart Schokoladengenuss die "Bean to Bar"
Crunchy Caramel Edelvollmilchschokolade. Diese Köstlichkeit kombiniert die feine Qualität der Carenero Superior Kakaobohnen
aus Venezuela mit dem verführerischen Charme von Sahnecaramelstückchen.

Zarte Schokolade trifft auf knuspriges Karamell
Die Edelvollmilchschokolade mit einem Kakaoanteil von 42% bietet eine perfekte Balance zwischen Süße und intensivem
Kakaogeschmack. Die Sahnecaramelstückchen, die 10% der Gesamtzutaten ausmachen, bringen eine knusprige Textur und eine
reichhaltige Karamellnote in die Schokolade, die von einem natürlichen Caramelzuckerextrakt abgerundet wird.

Handwerkliche Kunst in jeder Tafel
Die "Bean to Bar" Schokolade von Fenkart wird mit handwerklicher Sorgfalt und Leidenschaft hergestellt. Jeder Schritt im
Herstellungsprozess, von der sorgfältigen Auswahl der Kakaobohnen bis hin zur kunstvollen Veredelung mit Sahnecaramel, wird mit
größter Präzision durchgeführt.

Ein Fest für die Sinne
Nicht nur der Geschmack, sondern auch die Konsistenz und das Aussehen der Crunchy Caramel Schokolade sorgen für ein
umfassendes Genusserlebnis. Die Kombination aus weicher Schokolade und knackigen Caramelstückchen macht jeden Bissen zu
einem unvergesslichen Erlebnis.

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2402,00 kj

Brennwert kcal 575,00 kcal

Fett 37,00 g

davon gesättigte
Fettsäuren

20,00 g

Kohlenhydrate 50,00 g

davon Zucker 40,00 g

Eiweiß 7,00 g

Salz 0,10 g

Allergene

glutenhaltiges Getreide Nein

Milch Ja

Zusätzliche Informationen
Zutaten: Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaobohnen, Sahnecaramelstückchen 10 %, natürlicher Caramelzuckerextrakt,
Lecithin (Sonnenblumen), 42 % Kakaobestandteile in der Schokolade; glutenfrei
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https://www.weinatelier-agnes.com/detail/323aa33770aa43adab85dcb4ab2d57e6

