Fenkart, Vollmilch Mandelsplitter, 100g

Fenkart's "Bean to Bar" Mandelsplitter - Ein Knackiges Schokoladenerlebnis

Fenkart Schokoladengenuss entfiihrt Schokoladenliebhaber in eine Welt voller Nussigkeit und Cremigkeit mit der "Bean to Bar"
Edelvolimilchschokolade Mandelsplitter. Diese Schokolade ist eine wunderbare Kombination aus weicher Edelvolimilchschokolade,
angereichert mit Mandelnougat und verfeinert mit knackig gerdsteten Mittelmeermandelsplittern.

Cremige Vollmilchschokolade trifft auf knusprige Mandeln
Mit einem Kakaoanteil von 34% bietet die Edelvollmilchschokolade eine zarte und cremige Basis. Der Zusatz von 15% Mandeln,
sowohl in Form von Nougat als auch als Splitter, verleiht der Schokolade eine nussige Tiefe und eine angenehme Knusprigkeit.

Hingabe und Handwerkskunst in jeder Tafel

Jede Tafel der "Bean to Bar" Schokolade wird bei Fenkart Schokoladengenuss mit grof3ter Sorgfalt und handwerklichem Kénnen
hergestellt. Die sorgféltige Verarbeitung der Mandeln und die perfekte Einbindung in die Schokolade zeugen von der Leidenschaft
fur Qualitat und Geschmack.

Ein Genuss fir alle Sinne

Die Kombination aus cremiger Schokolade und den knusprigen Mandelsplittern macht jede Tafel zu einem geschmacklichen und
textuellen Highlight. Die Schokolade bietet nicht nur einen exquisiten Geschmack, sondern auch ein befriedigendes Mundgefuhl.

Zum Produkt

Nahrwerte
Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2503,00 kj
Brennwert kcal 598,00 kcal
Fett 41,00 g

davon gesattigte 19,00 g

Fettsauren
Kohlenhydrate 44,00 g
davon Zucker 43,00 g
Eiweil3 8,00 g
Salz 0,20 g
Allergene
glutenhaltiges Getreide Nein
Milch Ja
Schalenfriichte Ja

Zusatzliche Informationen
Zutaten: Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaobohnen, Mandeln 15%, Lezithin (Sonnenblume) 34 % Kakaobestandteile in
der Schokolade - glutenfrei
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