Carmiano, Linguine 5009

Pastificio Carmiano, Linguine 500g — Tradition trifft auf Perfektion

Entdecken Sie die Meisterwerke italienischer Nudelkunst mit den Linguine von Pastificio Carmiano, die auf authentische
Weise den Geschmack Italiens auf Ihren Tisch bringen.

Ein Erlebnis fur die Sinne:

Hochwertiger Hartweizengriel3: Ausgesucht fur seine Qualitat, um die Pasta mit Festigkeit und Charakter zu versehen

Reines Quellwasser: Verwendet wird nur das klarste Wasser aus den Monti Lattari, das der Pasta ihre einzigartige Textur verleiht
Bronzegezogene Tradition: Dank der Bronzeformen erhélt die Linguine eine raue Oberflache, die SoRen optimal aufnimmt
Langsame Trocknung: Ein sorgfaltiger Prozess, der die Struktur der Pasta schiitzt und ihren nattirlichen Weizenduft bewahrt

Produktbeschreibung:

Die Linguine von Pastificio Carmiano sind das Ergebnis einer sorgsamen Herstellung, die die Pasta zu einem Hochgenuss fir
Kenner macht. Mit einer Breite von etwa 3mm entsteht eine Bandnudel, die durch ihre Rauheit, perfekte Konsistenz und den
ausgewogenen Geschmack Uberzeugt. Diese Linguine vereinen die Tradition der italienischen Pastaherstellung mit den Anspriichen
eines modernen, anspruchsvollen Gaumens und garantieren so ein unvergleichliches Geschmackserlebnis.

Zum Produkt

Nahrwerte
Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1551,00 Kj
Brennwert kcal 358,00 kcal
Fett 1,309

davon gesattigte 0,25¢

Fettsauren
Kohlenhydrate 71,00 g
davon Zucker 3,409
Ballaststoffe 3,309
Eiweil3 13,509
Allergene
glutenhaltiges Getreide Ja
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https://www.weinatelier-agnes.com/detail/654d3bf4e20a479bbbc5a00f10527867
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