Fenkart, Schokolade Kokos Cranberry, 100g

Fenkart's "Bean to Bar" Kokos & Cranberry - Eine Tropische Gaumenfreude

Fenkart Schokoladengenuss entfihrt Schokoladenliebhaber in exotische Geschmackswelten mit der "Bean to Bar" Kokos &
Cranberry Edelvollmilchschokolade. Diese Schokolade kombiniert den feinen Geschmack des Arriba Nacional - Ecuador
Edelkakaos mit der Frische von Kokos Chips und dem siiien Aroma von Cranberries.

Exquisite Kombination von Kakao, Kokos und Cranberry

Die Edelvollmilchschokolade, mit einem Kakaoanteil von 34%, bildet eine harmonische Basis fur diese besondere Kreation. Die
beigefligten Kokos Chips bringen eine tropische Note und eine knackige Textur in die Schokolade, wahrend die Cranberries mit
ihrer nattrlichen SiRRe und Fruchtigkeit den Geschmack abrunden.

Handwerkliche Fertigung fir hdchste Qualitat

Bei der Herstellung der "Bean to Bar" Schokolade achtet Fenkart Schokoladengenuss auf jedes Detail. Die Auswahl der besten
Kakaobohnen und die sorgféltige Verarbeitung der Zutaten gewéhrleisten eine Schokolade von aufl3ergewdhnlicher Qualitat und
Einzigartigkeit.

Ein visuelles und geschmackliches Erlebnis

Die Kombination aus der samtigen Edelvollmilchschokolade, den goldgelben Kokos Chips und den rubinroten Cranberries macht
jede Tafel zu einem optischen Highlight. Das Zusammenspiel der Aromen bietet ein unvergessliches Geschmackserlebnis.

Zum Produkt

N&ahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2503,00 kj
Brennwert kcal 598,00 kcal
Fett 41,00 g

davon geséttigte 19,00 g

Fettsauren
Kohlenhydrate 44,00 g
davon Zucker 43,00 g
Eiweil3 8,00 g
Salz 0,20 g
Allergene
glutenhaltiges Getreide Nein
Milch Ja

Zusatzliche Informationen
Zutaten: Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaobohnen, Cranberries, Kokosnuss, Lezithin (Sonnenblume); 34 %
Kakaobestandteile in der Schokolade; glutenfrei
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