
Fenkart, Schokolade Apfel Weirouge, 100g

Fenkart's "Bean to Bar" Apfel Weirouge - Ein Kunstwerk der
Schokoladenkreation
Fenkart Schokoladengenuss stellt eine einzigartige Kombination vor, die Schokoladenkenner begeistern wird: die "Bean to Bar"
Apfel Weirouge Edelbitterschokolade. Diese Kreation verbindet edle "Carenero Superior" Kakaobohnen aus Venezuela mit dem
natürlichen Aroma von getrockneten Weirouge Äpfeln vom Bodensee, ergänzt durch die Frische der Minze und das visuelle
Highlight der Kornblumenblüten.

Exotischer Kakao trifft auf regionale Äpfel
Die Basis dieser Edelbitterschokolade bilden die hochwertigen "Carenero Superior" Kakaobohnen aus Venezuela, die für ihren
ausgeprägten und intensiven Geschmack bekannt sind. Mit einem Kakaoanteil von 65% bietet diese Schokolade ein tiefes und
reichhaltiges Geschmackserlebnis. Die getrockneten Weirouge Äpfel bringen eine natürliche Süße und eine fruchtige Note, die
perfekt mit der Bitterkeit des Kakaos harmoniert.

Kunstvolle Handwerkskunst in jeder Tafel
Jede Tafel der "Bean to Bar" Schokolade wird von Fenkart Schokoladengenuss mit größter Sorgfalt und handwerklichem Können
hergestellt. Die Kombination aus feinstem Kakao und sorgfältig ausgewählten Zutaten wird durch die handwerkliche Fertigung zu
einem echten Kunstwerk.

Sinnliches Geschmackserlebnis
Diese Schokolade ist ein Fest für die Sinne: Das Aroma der Minze fügt eine erfrischende Note hinzu, während die
Kornblumenblüten nicht nur geschmacklich, sondern auch optisch ein Highlight sind. Der Genuss dieser Schokolade ist ein
umfassendes Erlebnis – von der Optik über den Duft bis hin zum Geschmack.

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2263,00 kj

Brennwert kcal 541,00 kcal

Fett 38,00 g

davon gesättigte
Fettsäuren

22,00 g

Kohlenhydrate 43,00 g

davon Zucker 37,00 g

Eiweiß 6,00 g

Salz 0,10 g

Allergene

glutenhaltiges Getreide Nein

Milch Nein

Zusätzliche Informationen
Zutaten: Kakaobohnen (Sao Tomé Principe), Zucker, Kakaobutter, getrocknete Weirouge Äpfel 10 %, Kornblumenblüten, natürlicher
Minzextrakt, Lecithin (Sonnenblumen) 65 % Kakaobestandteile in der Schokolade glutenfrei - vegan - lactosefrei
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