Fattoria Estense, Aceto Balsamico di Modena I.G.P., 500 ml

Fattoria Estense, Aceto Balsamico di Modena |.G.P. Classic 500m| — Harmonie
In jedem Tropfen

Verschmelzen Sie traditionellen Geschmack und moderne Kulinarik mit dem Aceto Balsamico di Modena |.G.P. Classic von
Fattoria Estense, einem Essig, der mit seiner kdrperreichen SiiRe und ausgewogener Saure beeindruckt.

Vollendete Geschmacksnoten:

Samtige Textur: Ein korperreicher Essig, der sich durch seine angenehme Dichte von 1,1 auszeichnet

Komplexe Aromen: Bereichert mit feinen Noten von Holz und Trauben, die eine jugendliche Frische vermitteln
Perfekte Balance: Das sorgsam abgestimmte SiiRe-Saure-Verhaltnis garantiert eine exquisite Harmonie am Gaumen

Produktbeschreibung:

Der Aceto Balsamico di Modena |.G.P. Classic von Fattoria Estense ist ein Zeugnis der hohen italienischen Balsamico-Kultur. Jede
500ml Flasche enthélt einen Essig, der sich ideal fur die tagliche Verwendung in der Kiiche eignet. Seine samtige Konsistenz und
die sorgféltig abgestimmte Kombination aus suf3en und sauren Noten machen ihn zu einem vielseitigen Partner fur Salatdressings,
Marinaden oder zum Abschmecken von Saucen.

Zum Produkt
Nahrwerte

Allergene

Schwefeldioxid und Sulfit Ja
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