Fenkart, Nuss Genuss Vollmilchschokolade, 80g

Fenkart's "Bean to Bar" Nussgenuss - Ein Fest fur Nussliebhaber

Fenkart Schokoladengenuss entfiihrt Schokoladenaffine in eine Welt voller nussiger Aromen mit der "Bean to Bar" Nussgenuss
Edelvolimilchschokolade. Diese Schokoladenkreation ist eine harmonische Zusammenstellung aus Haselnussnougat und einer
Auswabhl feinster NUsse, darunter Haselntisse, Mandeln, Walniisse und Cashewkerne.

Reichhaltige Nussfullung fur einen unvergleichlichen Geschmack

Die Edelvollmilchschokolade mit einem Kakaoanteil von mindestens 41% umbhiillt eine Uppige Fullung aus 71% Nuss Nougat. Die
Mischung aus 24,5% Haselnussen, 3,2% Walnissen, 3,2% Mandeln und 3,2% Cashewkernen kreiert ein vielschichtiges und
intensives Geschmackserlebnis, das Nussliebhaber begeistern wird.

Handwerkliche Meisterschaft in jeder Tafel

Bei der Herstellung der "Bean to Bar" Schokolade legt Fenkart Schokoladengenuss besonderen Wert auf handwerkliche Prézision
und Qualitat. Vom sorgféltigen Rosten der Kakaobohnen bis zur feinen Vermahlung der Nusszutaten, jeder Schritt wird mit hochster
Aufmerksamkeit und Leidenschaft ausgefuhrt.

Ein sinnliches Erlebnis fir Nuss- und Schokoladenfans

Diese Schokolade ist nicht nur ein Hochgenuss fiir den Gaumen, sondern auch ein Erlebnis fir alle Sinne. Das Aroma der
verschiedenen Nisse, kombiniert mit der cremigen Vollmilchschokolade, bietet ein reichhaltiges und befriedigendes
Geschmackserlebnis.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2371,00 kj
Brennwert kcal 567,00 kcal
Fett 38,009

davon gesattigte 13,00 g

Fettsauren
Kohlenhydrate 46,00 g
davon Zucker 42,00 g
Eiweil3 7,00 g
Salz 0,10 ¢
Allergene
glutenhaltiges Getreide Nein
Milch Ja
Schalenfriichte Ja

Zusatzliche Informationen

Zutaten: Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaobohnen, Haselniisse 24,5%, Walnlsse 3,2%, Mandeln 3,2%, Cashewkerne
3,2%, Lecithin (Sonnenblumen)

Example Company

Seite 1


https://www.weinatelier-agnes.com/detail/9c892ee1d21f4d12a65b9e3d241f0b3e

