
Clos Mon Vieux Moulin DUHR, Cremant prestige Defi, 0,75 l

Die Crémants aus Luxemburg haben sich in den letzten Jahren einen exzellenten Ruf erworben und gehören zu den besten
Schaumweinen Europas.

Der Crémant Prestige Défi Clos Mon Vieux Moulin, ein harmonisches Cuvée aus Pinot Noir und Chardonnay, reift für ein Jahr in
Eichenfässern und wird anschließend für mindestens 30 Monate auf der Hefe gelagert (méthode traditionelle).

Das Ergebnis ist ein außergewöhnlich feiner Schaumwein, der höchsten Ansprüchen genügt und selbst den anspruchsvollsten
Gaumen beeindrucken wird.

Zum Produkt 

Nährwerte

Allergene

Schwefeldioxid und Sulfit Ja

Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

Example Company
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