Fenkart, Piemonteser Nuss VollmilchSchokolade, 100g

enkart Schgko!&ndengenuss, Piemonteser Nuss Schokolade 100g — Eine
ymphonie der Aromeén

Geniel3en Sie die Exzellenz von Piemonteser Haselnilissen, vereint mit der Feinheit einer "Bean to Bar"
Edelvollmilchschokolade, sorgfaltig hergestellt von Fenkart Schokoladengenuss.

Exquisiter Genuss:

Hochwertige Criollo-Bohnen: Basis aus feinsten Criollo-Kakaobohnen aus Panama fur ein unvergleichliches Geschmacksprofil
Edle Haselnlisse: Bestreut mit gerdsteten Piemonteser Haselniissen IGP, die fir ihren unverwechselbaren, intensiven Geschmack
bekannt sind

Reichhaltiger Kakaoanteil: 41% Kakaobestandteile in der Schokolade sorgen fir eine perfekte Balance zwischen Siif3e und
Intensitét

Produktbeschreibung:

Die Piemonteser Nuss Schokolade von Fenkart Schokoladengenuss ist eine Ode an die italienische Tradition und den reinen
Schokoladengeschmack. Mit einem Kakaogehalt von 52,5% und einem reichen Anteil von Criollo-Kakaobohnen entfaltet diese 100g
Tafel ein volles Aroma, das durch die nussigen Noten der IGP-zertifizierten Haselnlisse aus dem Piemont erganzt wird. Diese
Haselniusse, sorgféltig gerdstet, um ihre Aromen zu intensivieren, sind nicht blof3 eine Zutat, sondern der Star dieser Schokolade.
Ein Hauch von Salz hebt die natirlichen Geschmacksrichtungen hervor, wahrend Sonnenblumenlecithin die cremige Textur
perfektioniert.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2425,00 kj
Brennwert kcal 581,00 kcal
Fett 43,00 g

davon gesattigte 22,009

Fettsauren
Kohlenhydrate 42,009
davon Zucker 37,00 g
Eiweil3 8,00 g
Salz 0,20 g
Allergene
Milch Ja
Schalenfriichte Ja

Zusétzliche Informationen

Zutaten: Kakaobohnen (Criollo - Panama), Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Haselniisse IGP Piemont, Salz, Emulgator:
Lecithin (Sonnenblumen); 52,5 % Kakaogehalt in der Schokolade Unsere Manufakturschokolade kann Spuren von Nissen aller Art
enthalten. 41 % Kakaobestandteile in der Schokolade. glutenfrei
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