
Rizzoli, Gran Pasta di Acciughe, 60 g

Rizzoli's Gran Pasta di Acciughe - Ein Kulinarisches Meisterstück für
Feinschmecker
Rizzoli präsentiert mit der Gran Pasta di Acciughe eine exquisite Sardellen-Paste, die in keiner Feinkostküche fehlen sollte. Diese
Paste ist ein wahres Juwel für alle, die ihre Gerichte mit einem intensiven, authentischen Geschmack bereichern möchten. Sie
eignet sich hervorragend zum Würzen verschiedenster Speisen oder als Basis für außergewöhnliche Dressings und Pasta-Gerichte.

Vielseitig und Aromatisch
Die Gran Pasta di Acciughe von Rizzoli wird aus hochwertigen Sardellen hergestellt und mit feinstem Olivenöl (13,5%) und einer
Prise Salz veredelt. Die natürlichen Aromastoffe, darunter Nelken, geben der Paste eine zusätzliche Geschmacksdimension. Diese
Kombination aus einfachen, aber hochwertigen Zutaten schafft eine Paste, die sowohl vielseitig als auch intensiv im Geschmack ist.

Ideal für Kreative Küchen
Ob als Würze in einem traditionellen Pasta-Gericht, als Basis für ein pikantes Dressing oder als Geheimzutat in einer Vielzahl von
Saucen und Marinaden – die Gran Pasta di Acciughe ist ein Muss für kreative Köche. Ihr reichhaltiges Aroma verleiht jedem Gericht
eine mediterrane Note und eine Tiefe, die man schmecken kann.

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 602,90 kj

Brennwert kcal 144,00 kcal

Fett 7,20 g

davon gesättigte
Fettsäuren

1,78 g

Eiweiß 19,89 g

Salz 17,80 g

Allergene

Fisch Ja

Zusätzliche Informationen

Zutaten:
SARDELLEN, Olivenöl (13,5%), Salz, natürliche Aromastoffe (Nelken).
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