
Ruinart, Champagne "R" de Ruinart Brut, 0,75 l

Ruinart, Champagne "R" de Ruinart Brut – Ein Fest für die Sinne
Meisterhafte Komposition
Tauchen Sie ein in die erlesene Welt von Ruinart mit dem Champagne "R" de Ruinart Brut. Dieser außergewöhnliche
Schaumwein kombiniert frischen Chardonnay mit wohlstrukturiertem Pinot Noir und fruchtigem Meunier zu einer harmonischen
Symphonie der Aromen.

Ein Fest für das Auge
Lassen Sie sich von der Farbenpracht dieses Champagners verzaubern. Er schimmert in Kastanien-, Gelb- und Goldtönen und
erstrahlt in jedem Glas.

Ein Duft, der verführt
Die Nase wird sofort von subtilen fruchtigen Noten von Renettenäpfeln und Aprikosen betört, begleitet von frischen Mandeln und
Haselnüssen. Ein Hauch von Holunderblüten und Koriandersamen fügt dem Bouquet eine raffinierte Komplexität hinzu. Beim
zweiten Schnuppern machen sich intensive Aromen von Brioche und Keks bemerkbar.

Geschmack in Vollendung
Auf der Zunge entfalten sich süße Noten von goldenen Früchten, Pflaumentörtchen und reifen Steinfrüchten. Der Gaumen wird in
harmonische und anhaltende Rundheit gehüllt. Das Finale offenbart die charakteristische Frische des Chardonnay.

Perfekte Pairings
Resident Chef Valérie Radou und Kellermeister Frédéric Panaïotis empfehlen, diesen Champagner mit vegetarischer Küche und
Käse zu genießen. Entdecken Sie ihr Rezept für einen saisonalen Gemüse- und Ziegenkäsetart mit gelben und grünen Zucchini,
Karotten, frischem Ziegenkäse, Ricotta und Thymian.

Zum Produkt 

Nährwerte

Allergene

Schwefeldioxid und Sulfit Ja

Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

Example Company
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