
Felicetti, Speciale Eliche Tricolore 528, 500g

Pastificio Felicetti, Eliche Tricolore Nr. 528 500g – Ein farbenprächtiges Fest
der Aromen und Texturen
Die Essenz
Eine einzigartige Kombination von Hartweizengrieß mit dehydriertem Tomaten- und Spinatpulver macht die Eliche Tricolore Nr. 528
zu einer wahren Symphonie der Geschmackserlebnisse. Eingebettet in diese zauberhafte Formgebung finden sich die Nuancen von
Tomate und Spinat, die diesem Produkt seine charakteristischen Farben und Aromen verleihen.

Die Harmonie
Die Eliche Tricolore vereint die pikante Schärfe von Knoblauch und Chili, die maritime Note von Tintenfisch-Tinte und die liebliche
Süße von Tomaten und Spinat. Das Ergebnis ist eine ausgewogene und harmonische Pasta, die den traditionellen Geschmack von
Felicetti in einer überraschend vielseitigen Geschmackspalette präsentiert.

Der Geschmack
Die lebendige Farbgebung ist nur das Vorspiel zu einer noch intensiveren Geschmacksexplosion. Jede der drei Farben steht für
eine eigene Geschmacksnote: Die Tomate bringt eine fruchtige Süße, der Spinat eine erdige Tiefe und der Hartweizengrieß dient
als perfekte Basis, die alles zusammenhält. Das kulinarische Erlebnis ist rund und ausgewogen, dennoch spannend und
abwechslungsreich.

Das Besondere
Die Nr. 528 in der Bezeichnung ist mehr als nur eine Nummer; sie repräsentiert eine ganze Welt kulinarischer Möglichkeiten. Dieses
500g-Paket der Eliche Tricolore ist ein Fest für die Sinne, eine Einladung, die Küche Italiens in all ihren Facetten zu erkunden.

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1493,00 kj

Brennwert kcal 352,00 kcal

Fett 1,50 g

davon gesättigte
Fettsäuren

0,30 g

Kohlenhydrate 70,00 g

davon Zucker 3,50 g

Ballaststoffe 3,30 g

Eiweiß 13,00 g

Salz 0,01 g

Allergene

glutenhaltiges Getreide Ja
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