Fenkart, Bienenhonig mit Mandeln, 80g

Ei%TLaLIIm aus Honisg und Mandeln: Fenkart's "Bean to Bar"
chokoladengenus

Liebe Schokoladenliebhaber und Gourmet-Enthusiasten! Heute mdchte ich Euch eine ganz besondere Késtlichkeit vorstellen: die
"Bean to Bar" Bienenhonig & Mandeln Schokolade von Fenkart Schokoladengenuss. Diese Schokolade ist nicht nur ein
Gaumenschmaus, sondern auch ein Meisterwerk der Schokoladenkunst.

Exquisite Kombination aus Honig und Mandeln

Stellt Euch vor: Cremige Edelvollmilchschokolade mit einem Kakaoanteil von mindestens 41%, gefiillt mit einer Gppigen Honig
Caramel Creme, die 12% echten Vorarlberger Waldbienenhonig und 18% gerdstete Mittelmeermandeln enthélt. Diese Schokolade
ist eine perfekte Mischung aus SiiRe, Cremigkeit und dem nussigen Aroma der Mandeln — ein echter Hochgenuss fiir jeden
Schokoladenfan.

Handwerkliche Perfektion von der Bohne bis zur Tafel

Fenkart Schokoladengenuss steht fir Qualitdt und handwerkliches Geschick. Die "Bean to Bar" Schokoladen werden mit grof3ter
Sorgfalt und Liebe zum Detail hergestellt. Vom Anbau der Kakaobohnen bis hin zur fertigen Schokoladentafel — jeder Schritt wird
genauestens iberwacht, um Euch ein unvergleichliches Geschmackserlebnis zu bieten.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert Kj 2220,00 kj
Brennwert kcal 531,00 kcal
Fett 34,00 g

davon gesattigte 10,00 g

Fettsuren
Kohlenhydrate 48,00 g
davon Zucker 45,00 g
Eiweil3 6,00 g
Salz 0,10 g
Allergene
glutenhaltiges Getreide Nein
Milch Ja
Schalenfriichte Ja

Zusatzliche Informationen
Zutaten: Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Honig 12%, Mandeln 18%, Sahne, Butter, Kakaobohnen, Lecithin (Sonnenblumen);
Produkt kann Spuren von Nussen aller Art enthalten - glutenfrei
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