
Giulio Ferrari, Riserva del Fondatore DOC 2009, 0,75 l

Edel funkelndes Hellgold mit filigraner, anhaltender Perlage. In der Nase leicht jodsalzig nach gebrannten Mandeln, hellem Nougat,
dann nach nassem Stein, zartes Dörrobst im Nachhall, sehr komplex. Am Gaumen präzise, klar und saftig, spannt sich mit enormer
Frische auf, auch schöne reife Fruchtnoten, salzig, lange, mit elegantem Verlauf.

Zum Produkt 

Nährwerte

Allergene

Schwefeldioxid und Sulfit Ja

Sonstige Angaben

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.
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